Dort s tvarohem, ovocem a Zelatinou

Oslava
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Budete potrebovat

vejce

cukr krupice

vanilinovy cukr Vitana

olej

kakao

polohruba mouka

kypfrici prasek do peciva Vitana

tvaroh

Recepty

3 ks

3 Izice

2 baleni

1 Izice

2 Izice

5 Izic

1/2 baleni

500 g



krupice 3 Izice
kompotované mandarinky (nebo jiné ovoce) 2 baleni

zelatina na sladké i slané Vitana 1 baleni

Priprava receptu

Troubu si rozehfejte na 175 “C a formu na dort o priméru 22 cm si vymazte
maslem a vysypte polohrubou moukou.

Vejce a cukr vyslehejte do husté, krémové pény. Za stalého Slehani pfidejte
IZici oleje. Poté po IziCkach pFidavejte prosatou mouku s praskem do peciva
a kakao.

VySlehané tésto nalijte do dortoveé formy a pecte 9-10 minut. Pfi peCeni
respektujte zkuSenosti s vlastni troubou. Spravnou propecenost mizete
zkontrolovat Spejli.

Korpus nechejte ve formé vychladnout.

Mezitim si pfipravte tvarohovou napli. Oba tvarohy dukladné rozmichejte s
cukrem do hladka. Poté navrste na vychlazeny korpus.

Ovoce scedte, ale $tavu z néj si ponechejte a rozlozte jej na tvarohovou
vrstvu.

Slitou Stavu z ovoce doplrnte vodou tak, abyste celkem méli 500ml tekutiny.
Tekutinu pfivedte k varu a odstavte. Poté vsypte baleni Zelatiny Vitana a
dukladné promichejte. Nechejte vychladnout a poté viaznou Zelatinou
prelejte ovocnou vrstvu na dortu.

Dejte vychladit od lednice na cca 2 hodiny.

KYPRICI ZELATINA

na SLADKE

PRASEK
do PECIVA




Vanilinovy cukr Kypfici prasek do peciva Zelatina



